
 
 

Entrées 

Tartare de bavette à la thaie 

Ravioles porc/langoustine/coriandre, bouillon de kombu et kimchi 

Jeune hareng, raifort, haricots, oignons et jus de cresson 

Vol-au-vent d’escargots et de grenouilles 

Pâtes fraîches à la chair de langoustines et bisque safranée  

 

Plats 

Filet mignon aux chanterelles, crème à l’estragon et pdt sautées 26 

Curry de poisson et crevettes aux légumes et riz parfumé  25 

Emincés de coquelet, purée panais/navets et crème aux morilles 25 

Chou farci volaille/poireaux/châtaigne et crème de pleurotes  25  

Salade liégeoise aux chicons       21 

          

 

    Entrée/plat : 38 euros 

               2 Entrées/plat : 48 euros 

                  2 entrées : 32 euros 

      3 entrées : 42 euros 

Desserts et digestifs au dos  

 

 



 

     DESSERTS                     10 

 

Poire Belle - Hélène 

Tiramisu « minute » 

Affogato (glace vanille, café, amandes, chocolat) 

Colonel (vodka, sorbet citron) 
 

Irish coffee 
 

 

 

     DIGESTIFS 

 

Amaretto/limoncello   6 

Vodka frappée    6 

    Calvados         8 

                          Poire givrée             8 

 

 


