Entrées

Sashimi de saumon, riz a I'algue nori, daikon et gingembre mariné
Jeunes Harengs, mousse de raifort, oignon rouge et pomme granny
Tartare de veau, kimchi, poire et sésame

Vol-au-vent de grenouilles et d’escargots

Minestrone au safran et filet de rouget

Plats

Petits choux farcis de viande aux saveurs asiatiques et curry jaune 25

Coquelet désossé aux morilles et purée de pdt 26
Pates fraiches a I'effiloché d’osso bucco et pecorino 25
Burrata, créme petits pois /menthe, asperges et noix de cajou 25
Salade vietnamienne au boeuf 24

Entrée/plat : 38 euros

2 Entrées/plat : 48 euros
2 entrées : 32 euros

3 entrées : 42 euros

Desserts et digestifs au dos



DESSERTS 10

Fraises, creme de mascarpone et granola
Tiramisu « minute »
Affogato (glace vanille, café, amandes, chocolat)

Colonel (vodka, sorbet citron)

Irish coffee

DIGESTIFS
Grappa ambrée 8
Amaretto/limoncello 6
Vodka frappée 6
Calvados 8

Poire givrée 8



