
 

Entrées 

 

Tartare de gambas, kiwi, câpres et jus de concombre/citron vert 

Jeunes Harengs, mousse de raifort, oignon rouge et pomme granny 

Canard rosé, émincés de fenouil à l’orange et roquette 

Ravioles pékinoises et bouillon au sésame 

Tomates, crevettes grises et basilic 

  

Plats 

 

Curry thaï de légumes et de crevettes, riz jasmin    26 

Osso-buco de joues et purée de PDT      25  

Pâtes aux sardines fraîches, tomate épicée et pignons grillés  25  

Burrata, crème d’asperges vertes et noix de cajou torréfiées  25 

Coq au vin et pdt sautées       25 

Salade vietnamienne au bœuf       24 

          

 

   Entrée/plat : 38 euros 

               2 Entrées/plat : 48 euros 

                   2 entrées : 32 euros 

       3 entrées : 42 euros 

Desserts et digestifs au dos  



 

 

 

     DESSERTS                     10 

 

Fraises, crème de mascarpone et granola 

Tiramisu « minute » 

Affogato (glace vanille, café, amandes, chocolat) 

Colonel (vodka, sorbet citron) 
 

Irish coffee 
 

 

 

     DIGESTIFS 

 

Grappa ambrée    8 

Amaretto/limoncello   6 

Vodka frappée    6 

    Calvados         8 

                          Poire givrée             8 

 

 


